
 
 

Här finns förrätter som man kan smaka eller dela med sig med sitt sällskap. 
 

Khai vị 

FÖRRÄTTER 
10  Gỏi cuốn 95: - 

FÄRSKA, VIETNAMESISKA VÅRRULLAR med räkor, böngroddar, örter, inlagd morot och 

rättika, risnudlar, cashewnötter och hoisinsås. Två stycken vårrullar. 

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya White, WA Arinto. 
 

11  Chả giò 95: -  

FRITERADE, VIETNAMESISKA VÅRRULLAR med skaldjur, inlagd morot och rättika, fisksås. 

Fyra stycken vårrullar. 

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya Rosé (flaska), WA Riesling (flaska). 
 

12  Gỏi xoài 125: - 

VIETNAMESISK MANGOSALLAD Vietnamesisk sallad gjord på strimlad mango, räkor, äpple, 

mynta, sötbasilika, tamarind, korianderpilört, cashewnötter, chili, räkchips och fisksås. 

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya White, WA Arinto, Izakaya Rosé (flaska), WA Riesling (flaska). 
 

13  Sò điệp nướng 110: - 

PILGRIMSMUSSLOR med tamarindsås, hackade citronblad och rom. Tre stycken musslor. 

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya White, WA prosecco, WA Arinto, WA Alvarinho (flaska). 
 

14  Chạo tôm 95: - 

FRITERAD, VIETNAMESISK RÄKPASTA på citrongrässtjälkar fisksås. Två stycken spett. 

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya White, Izakaya Rosé (flaska), WA Riesling (flaska). 
 

15 Cua lột chiên giòn 125: - 

FRITERAD MJUKSKALSKRABBA med mangosallad vid sidan.  

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya White, WA prosecco, WA Alvarinho (flaska). 
 

16 Bò tái chanh 140: - 

VIETNAMESISK CARPACCIO. Citronmarinerad biff på rare-tillagad rostas med romgälört, 

korianderpilört, rostad lök, cashewnötter, citron, fisksås samt fermenterad räksås.  

Rekommenderas: Saigon öl, WA Pinot Noir, Izakaya Rosé (flaska). 
 

Khai vị chay 
VEGANSKA FÖRRÄTTER 

20  Gỏi cuốn chay 95: - 

FÄRSKA, VIETNAMESISKA VÅRRULLAR med tofu, böngroddar, örter, inlagd morot och 

rättika, risnudlar, cashewnötter och hoisinsås. Två stycken vårrullar.  

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya White, WA Arinto. 
 

21  Chả giò chay 95: -  

FRITERADE, VIETNAMESISKA VÅRRULLAR på tofu, bönor, glasnudlar med inlagd morot och 

rättika samt vegetarisk fisksås.  Tre stycken vårrullar. 

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya White, WA Arinto. 
 

22  Gỏi xoài chay 125: - 

VIETNAMESISK MANGOSALLAD på tofu, mango, äpple, mynta, sötbasilika, korianderpilört, 

tamarind, cashewnötter och vegetarisk fisksås. 

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya Rosé (flaska), WA Alvarinho (flaska), WA Riesling (flaska). 



 
 

På restaurang THÚY använder vi enbart kött från frigående djur från skånska gårdar för att 

ge den bästa smakupplevelsen till våra kunder. 
 

Món chính 
HUVUDRÄTTER 

30  Bò xào lá lốp 205: - 

TUNNSKIVAD, STEKT ENTRÉCÔTE MED HACKADE VILDBETELBLAD. Entrécôte marinerat 

med citrongräs, lök, vitlök, fem vietnamesiska kryddor, honung, fisksås och ostronsås. 

Serveras med risnudlar, friterade vårrullar fyllda med räkor och morötter, böngroddar, 

hackad gurka, cashewnötter och fisksås.  

Rekommenderas: Saigon öl, WA Pinot Noir, WA Douro (flaska). 
 

31  Phở bò tái 189: - 

VIETNAMESISK RISNUDELSOPPA på oxfilé, biffbullar, risnudlar, böngroddar, gullök, 

koriander, sötbasilika, hoisinsås och srirachasås. 

Rekommenderas: Saigon öl, WA Pinot Noir, Izakaya Rosé (flaska). 
 

32  Bò lúc lắc 279: - 

TÄRNAD OXFILÉ (200g) med hemlagad sås, ris och sojasås.  

Rekommenderas: Saigon öl, WA Pinot Noir, WA Douro (flaska). 
 

33  Bò lá lốp 205: - 

NÖTFÄRSDOLMAR lindat med vildbetelblad, risnudlar, friterade vårrullar, böngroddar, 

hackad gurka, cashewnötter och fisksås. 

Rekommenderas: Saigon öl, WA Pinot Noir, WA Douro (flaska). 
 

34  Canh chua thịt kho 249: - 

Två mindre rätter. SYRLIG, VIETNAMESISK SOPPA och KARAMELLISERAT FLÄSK. Syrlig, 

vietnamesisk soppa med , galadium, okra, böngroddar, tomat och lax samt karamelliserat 

fläsk, ris och fisksås.  

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya White, WA Pinot Noir, Izakaya Rosé(flaska), WA Avarinho(flaska). 
 

35  Cá hấp 205: - 

ÅNGKOKT TORSKFILÉ i hoisin-och ostronsåsblandning, fem vietnamesiska kryddor, 

purjolök, ris och sojasås. 

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya White, Izakaya Red, WA Avarinho (flaska). 
 

36  Tôm rim mặn 199: - 

KARAMELLISERADE RÄKOR med ris, strimlad mango och sojasås.  

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya white, Izakaya Red, WA Avarinho (flaska). 
 

Món chay 
VEGANSKA HUVUDRÄTTER 

37  Hủ tiếu xào chay 185:- 

SAUTERADE GROVRISNUDLAR med tofu, shiitake, pak choi, böngroddar, rödlök, salladslök, 

och sojasås.  

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya white, WA Arinto. 
 

 



 
 

38  Rau muống xào 185: - 

SAUTERAD, VIETNAMESISK SPENAT med vitlök, tofu, ris och sojasås. 

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya White, WA Arinto, WA Avarinho (flaska). 
 

39  Canh chua chay 199: - 

SYRLIG, VIETNAMESISK SOPPA med, galadium, okra, böngroddar, tomat, tofu och ris. 

Rekommenderas: Saigon öl, Izakaya White, WA Pinot Noir, WA Riesling(flaska), WA Avarinho (flaska). 
 

Tráng miệng 

EFTERRÄTT 

40  Bánh flan 49: - 

CRÈME BRÛLÉE, grädde, mjölk, vaniljstänger. Toppad med frukt. 
 

41  Chè ba màu 75: - 

TREFÄRGAD EFTERRÄTT, skalade mungbönor, röda bönor, svarta bönor och 

kokosmjölk.Toppad med frukt. 
 

42  Kem trà xanh 75: - 

GRÖNT TE GLASS, toppad med frukt. 
 

43 Fruktbricka  85: - 

FRUKTBRICKA med drakfrukt, rambutan och mango. 
 

Nước uống & cà phê 

DRYCK och KAFFE 
Läsk  35: - 

Bryggcafe. 29: - 

Vietnamesiskt jasminté 39: - 

Grönt té  39: -  

Färskpressad apelsinjuice  49: - 

Lemonad med mineralvatten  49: - 

Passionsfruktsjuice  49:- 

Vietnamesiskt kaffe med kondenserad mjölk  49: - 

Vietnamesiskt iskaffe med kondenserad mjölk  49: - 
 

ÖL 

Saigon  4.9%, 75:- 
 

Oppigårds IPA  4.6%, 65:- 
 

Melleruds Pilsner  4.5%, 65:- 
 

Redig Skånsk Lättöl   2.0%, 35:- 
 

Sigtuna N.A.P.A   0.5%, 55:- 
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EXOTISKA DRINKAR 

Mojito Saigon 95 :- 

6cl rom, lime, mynta, sockerlag. Toppat med is. 
 

Thúys gin och passion 110 :- 

6cl gin, färsk passionsfrukt, sockerlag. Toppat med is. 
 

Thúys tropiska drink 125 :- 

4cl rom, 2,5cl Malibu, kokosvatten, lime, passionsfrukt, mynta. Toppat med is. 
 

MOUSSERANDE 

WA Prosecco Piccolo, Italien. 

Flaska(20cl) 115 :- 
 

WA Prosecco, Italien. 

Flaska 390 :- 
 

ROSÉVIN 

Izakaya Rosé, Portugal. 

Torrt och friskt med toner av skogshallon, viol och smultron med en citronfräsch avslutning. 

Flaska 275:- 
 

VITT VIN 

Husets vita, Portugal.  
 

Glas 79:-  Flaska 275: -  
 

WA Arinto, Portugal. 

Torrt med eleganta fruktaromer av citrus och örter, mineralisk friskhet och fin syra. 

Glas  115:- Flaska 360:- 
 

WA Alvarinho, Portugal. 

Torrt med tydliga toner av stenfrukter, gråpäron, vit persika och citrus. Balanserat med frisk syra och 

subtil mineralitet. 

Flaska 409:- 
 

WA Riesling, Tysland. 

Torrt med härliga citrustoner samt elegant fruktig arom av stenfrukter, gröna äpplen och 

galiamelon.   Fin mineralitet och balanserad syra. 
 

Flaska 409:- 
 

Kono Sauvignon Blanc 2017, Nya Zeeland.  

Ung, klassisk frisk och fräsch sauvignon blanc som i doften bjuder på toner av tomatsjälk, fläder och 

krusbär. Smaken är torr med limedominerad citrusfrukt och en mycket frisk syra. Fint balanserad 

sauvignon blanc med lång fräsch eftersmak. 
 

 

Flaska 540: -  
 

   



 
 

Chablis Premier Cru 2016, Frankrike.  

Inbjudande doft med aromer av gula äpplen, krita, stenfrukt och citrus. Smaken är torr med 

markerad syra i ung och fruktig stil. Eftersmaken är mycket lång med balanserad fruktkaraktär. 
 

 

Flaska 960: -  
 

RÖTT VIN 
Husets röda, Portugal. 
 

Glas 79:- Flaska 275:- 
 

WA Pinot noir, Frankrike.  

Torrt, med röda frukter, härlig örtighet och fina mineraler. 
 

Glas 140:- Flaska 409:- 
 

WA Douro Reserva, Portugal. 

Aromer av svart frukt, mörka bär och med runda, fina tanniner. Aromen är välbalanserad genom en 

utmärkt integration av ektoner från 12 månaders vila i fransk och amerikansk ek. 

Flaska 409:- 
 

Tedeschi Valpolicella DOC Superiore 2016, Italien. 

Vinet har en stor doft med aromer av svarta vinbär, mörka körsbär, ek, tobak och örter. Smaken är 

kraftfull med tydliga tanniner och en fruktigt och kryddigt avslut. 
 

 Flaska 480: -  
 

Tenuta Michele Reverdito Barolo 2014, Italien.  

Doften är stor och fruktig med inslag av röda bär, rosor, körsbär, plommon, hallon, örter och torkad 

frukt. Smaken är fyllig och bärig med tydliga tanniner, frisk fruktsyra och med en imponerande 

längd. 
 

Flaska 900: -  
 

CHAMPAGNE 

UPR Champagne Le Mesnil Grand Cru, Frankrike. 

Flaska 990 :- 
 

COGNAC 

Remy Martin VSOP 12 år, 4cl  140 : - 
 

WHISKY 

The Deveron 12 år 4cl  84 :- 
 

The Balvenie 12 år, 4cl 100 :- 
 

ALKOHOLFRITT VIN 
 

VITT VIN:   Natureo, Free Muscat 2016, Spanien.             

Flaska 375ml  125:-   


